
 

Rondje pintjes voor ’t personeel … 6 € 

SHARING/VOORGERECHTEN 

   Albóndigas (Spaanse gehaktballetjes)    15 € 

   Kabeljauwreepjes 6 st   15 € 

   Tatsuta  (Japans, kip in tempura) 6 st   15 € 

   Nobashi garnaal – krokant jasje 6 st   15 € 

   Escargots – lookboter – brood 6 st   15 € 

   Crispy Sushi Roll – soja    15 € 

   Mergpijp – brood 1 / 2 / 3 st 12 € 18 € 24 € 

   Kaaskroket 1 / 2 / 3 st 11 € 16 € 21 € 

   Garnaalkroket 1 / 2 / 3 st 14 € 20 € 26 € 

   Zwezerikkroket – écht de beste ! 1 / 2 / 3 st 15 € 22 € 29 € 
 

   Voorgerecht als hoofgerecht = plus salade en frietjes of brood    + 6 € 

 

HOOFDGERECHTEN 

   De Goedendag – Onze specialiteit, geserveerd sinds 1995 !   29 € 

         mals 1ste keus rundsvlees, geflambeerd met calvados, koude- & warme sausjes  

   Rib-eye – in boter gebakken met klassieke kruiden    35 € 

   Zalm – gegaard op cederplank – gelakt – verse bearnaise   29 € 

   Noordzeetong – citroenboter    39 € 

   Stoofvlees varkenswang – rode wijn – vanille    24 € 

   Ossentong – madeirasaus    24 € 

   Vol au vent – gehaktballetjes – champignon – citroen    24 € 

   Pasta – spaghetti al ragú = bolognaise    18 € 

   Caesar Salade – kip – parmesan – croutons – dressing    24 € 
 

   Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met salade, frietjes, vinaigrette en mayonaise 

   Voor de kleine eters bieden wij kleine porties (waar mogelijk) aan een aangepaste prijs. 

 

NAGERECHTEN 

   Coupe Dame blanche    10 € 

   Coupe Brésilienne    10 € 

   Coupe Advokaat    12 € 

   Coupe Colonel – citroensorbet + wodka    12 € 

   Sorbet citroen    8 € 

   Crème brûlée    10 € 

   Espresso Martini    12 € 

   Verse zoete ananas – sharing in schijfjes   18 € 

   Tarte Tatin – warm met ijs +2 €   10 € 

   Sabayon witte wijn / Champagne  13 € 16 € 
 

 
 

Verjaardag ? fruit + ijs + vuurwerk + liedje + verrassing 30 € 
 Dit topidee is gewoon gepikt bij Las Mañas – A’pen 
 



 

Rondje pintjes voor ’t personeel … 6 € 

MENU DUEL  à 47 € 
 

Amuse van de chef 
 

Kaaskroket 
of Garnaalkroket +2 € 

of Escargots (4 st) – lookboter – brood 
 

Sorbet – citroen 
 

De Goedendag – onze specialiteit 
of  Zalm – gegaard op cederplank 

 

Coupe Dame blanche, of Crème brûlée 
of Sabayon met Champagne +6 € 

 
 

 
 

NAJAARSMENU  à 52 € 
 

Amuse van de chef 
 

Garnalencocktail 
 

Kaaskroket 
of Garnaalkroket +2 € 
of Zwezerikkroket +3 € 

of Escargots (6 st) – lookboter – brood 
 

De Goedendag – onze specialiteit 
of  Zalm – gegaard op cederplank 

of Rib-eye – groene peper saus / bearnaise +7 € 
 

Coupe Dame blanche, of Coupe brésilienne 
of Sabayon met Champagne +6 € 

 
 
 

 
 

LUNCH DUEL 
 

di  wo  do  vr  za : middag 
niet op feestdagen 

 

Hoofdgerecht  +  Soep  of  Koffie  :  23 € 
Keuze uit   : 

Ossentong    /    Stoofvlees    /    Vol au vent  
Steak natuur (+2€)  /  Steak met saus (+5€) 

 
 

 
 
 

🪩🕺🏻💃🏻    Riva  Revival    💃🕺🪩 
 

Donderdag 3 oktober – 11h30 
met DJ Clo Clo !! 

 

Cava + Lunch + Koffie + Disco = 30 € 
 

Volgende data : 7 november – 5 december – 6 februari 
Telkens de eerste donderdag van de maand 

Wijntip :  
Goedendag: Banastero, Commanderie 
Zalm: Carrasviñas barrel fermented 
Rib-eye : Orfeo, Negroamaro 

Aperitieftip : 
100 % Huisgemaakte PICON vin blanc 
Met eigen receptuur voor de “AMER” 


